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DEGUSTACNI MENU

1.

RON ZACAPA 23
CENTENARIO

Blend 6—23letych rumi dozravajici ve
vySce 2 333 m n. m. Vyrabi se z
panenského medu na kolonovém
zatizeni. Rum dozrava ve 4 riznych
typech sudii — po bourbonu, ve
vypélenych sudech po bourbonu, po
sherry Oloroso a po sherry Pedro
Ximénez. Na soutézi Rum Festival
International vyhral nékolikréat po sobé
a byl uveden do siné slavy.

Samostatné:

3-
LEGENDARIO ANEJO
ORO

Poklad mezi kubanskymi rumy.
Pfijemné jemny a lahodny rum v sobé
skryva neodolatelnou chut's tony
zralych merunék a osvézujicich citrust,
které se elegantné prolinaji s
nadechem vanilky a dubového dieva.
Utijte si jedinecny zazitek, ktery vam
poskytne pocit exotiky a opravdového
luxusu.

Samostatné:

5.
RON DE AZUR

Pravy tftinovy rum ptvodem z
Panamy, stafeny 6l et v dubovych
sudech metodou vintage pallet. V
kazdé sklenic¢ce Ron De Azur objevite
hlubokou jantarovou barvu a
karamelové aroma s citrusovymi tony.

Samostatné:

b

_.

LEGENDARIO ELIXIR
DE CUBA

Stafi se 7 let v sudech z amerického
bilého dubu, ve kterych piedtim zrél
americky bourbon. K jeho vyrobé se
mimo jiné pouzivaji rozinky, které se
maceruji v destilatu po dobu jednoho
meésice pred lahvovanim. V jeho viini je
jemné ovocna sladkost kombinovana s
typickou prichuti panenské stavy
cukrové titiny.

Samostatné:

4.

CAPTAIN MORGAN
SPICED GOLD

Vyrabi ze smési kofeni a tajnych
ingredienci, které se smichaji s
vybérovym karibskym rumem.
Nasleduje proces zrani ve vypalenych
dubovych sudech, které napoji davaji
barvu a finlni chut.

Samostatné:

6.
BOZKOV REPUBLICA
SOLERA

Vznik4 z vysoce kvalitni cukrové titiny
v Dominikanské republice tradi¢ni
vyrobni metodou Solera, jejiz
podstatou je umisténi rumt v
dubovych sudech nad sebou do tzv.
pyramidového seskupeni. Diky vysoce
kvalitnim surovindm a mistnimu
podnebi vés potési svou jantarovou
barvou a dokonale vyvazenou chuti s
toény karamelu, suseného ovoce,

gﬁ%ﬁsm, vanilky a kofeni.
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