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DEGUSTACNI MENU

1.

BOZKOV REPUBLICA
SOLERA

Vznik4 z vysoce kvalitni cukrové titiny
v Dominikanské republice tradi¢ni
vyrobni metodou Solera, jejiz
podstatou je umisténi rumt v
dubovych sudech nad sebou do tzv.
pyramidového seskupeni. Diky vysoce
kvalitnim surovindm a mistnimu
podnebi vas potési svou jantarovou
barvou a dokonale vyvaZenou chuti s
toény karamelu, suseného ovoce,
citrusd, sherry, vanilky a koteni.

Samostatné:

o
RON ABUELO ANEJO 7
ANOS
Bohat4 smés panamskych rumovych
rezerv starych 7 let. Rumy zraji v
sudech po bourbonu z amerického
bilého dubu. Je to prvni volba pro
barmany po celém svété, vhodna pro
pripravu jak aperitivnich, tak
digestivnich koktejli. Jeden z méala
rumt v kategorii sedmiletych, ktery je
vhodny i pro samotné vychutnani.

Samostatné:

5.
LEGENDARIO ELIXIR
DE CUBA

Staii se 7 let v sudech z amerického
bilého dubu, ve kterych predtim zrél
americky bourbon. K jeho vyrobé se
mimo jiné pouzivaji rozinky, které se
maceruji v destilatu po dobu jednoho
meésice pred lahvovanim. V jeho viini je
jemné ovocna sladkost kombinovana s
typickou p¥ichuti panenské stavy
cukrové titiny.

Samostatné:

b

_.

RON DE AZUR

Pravy titinovy rum pivodem z
Panamy, stafeny 6l et v dubovych
sudech metodou vintage pallet. V
kazdé skleni¢ce Ron De Azur objevite
hlubokou jantarovou barvu a
karamelové aroma s citrusovymi tony.

Samostatné:

4.

RON ABUELO ANEJO 12
ANOS

Elegantni smés panamskych novych
rezerv starych 12 let, které zraly v
sudech z amerického bilého dubu po
bourbonu. Delikatni rum vhodny do
prémiovych koktejli i k samotnému
vychutnani.

Samostatné:

6.

RON ZACAPA 23
CENTENARIO

Blend 6—23letych rumi dozravajici ve
vySce 2 333 m n. m. Vyrabi se z
panenského medu na kolonovém
zafizeni. Rum dozrava ve 4 riznych
typech sudi — po bourbonu, ve
vypélenych sudech po bourbonu, po
sherry Oloroso a po sherry Pedro
Ximénez. Na soutézi Rum Festival
International vyhral nékolikréat po sobé
a byl uveden do siné slavy.

Samostatné:
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