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DEGUSTACNI MENU

1.

CAPTAIN MORGAN
SPICED GOLD

Vyréabi ze smési kofeni a tajnych
ingredienci, které se smichaji s
vybérovym karibskym rumem.
Nasleduje proces zrani ve vypalenych
dubovych sudech, které napoji davaji
barvu a finalni chut.

Samostatné:

3
CORTEZ SPICE RON

Je stafen 2 az 3 roky v sudech po
bourbonu. Nésledné se v ném maceruje
vanilka, skofice a dal$i kofeni a
dobarvuje se karamelem.

Samostatné:

5.
RON ABUELO XII TWO
OAKS

Exkluzivni smés panamskych
rumovych rezerv starych 12 let, které
jsou stafeny v sudech po bourbonu z
amerického bilého dubu. Dle specialni
vlastni techniky si Abuelo nechéava
vyrabét nové, extra vypalené sudy v
Napa Valley v Kalifornii. Tyto sudy jsou
vyuzivany pro Abuelo XII Two Oaks
pouze jednou a po dobu deviti mésicti
je v nich rum dostafovan.

Samostatné:

2

_.

LEGENDARIO ELIXIR
DE CUBA

Stafi se 7 let v sudech z amerického
bilého dubu, ve kterych piedtim zrél
americky bourbon. K jeho vyrobé se
mimo jiné pouzivaji rozinky, které se
maceruji v destilatu po dobu jednoho
meésice pred lahvovanim. V jeho viini je
jemné ovocna sladkost kombinovana s
typickou prichuti panenské stavy
cukrové titiny.

Samostatné:

4.

RON PAMPERO ANEJO
ESPECIAL

Byl prvnim rumem s piivlastkem
afiejo, a stal se tak méfitkem kvality
pro vSechny ostatni. Jemné tony
vanilky, dfeva a sladkého ovoce
dopliiuje plna chut, kterou rum ziskal
diky zrani v dubovych sudech po
americkém bourbonu. Skvéle se hodi
do michanych napojt, ale i na samotné
piti.

Samostatné:

.
BANDITA BLACK

Tiilety ndmoinicky rumovy elixir se
silou 50% alkoholu. Je dochuceny
tradiénim kofenim Latinské Ameriky:
vanilkou a skofici. 72hodinova
macerace Cerstveé uprazené kavy pak
davéa rumu nadherné tmavou barvu a
skvélou chut.

Samostatné:

Cena celého menu






http://www.tcpdf.org

