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DEGUSTACNI

1.

BOZKOV REPUBLICA
EXCLUSIVE

Je odkazem na prvorepublikové
hodnoty. Kombinuje az 8leté rumy z
Nikaraguy, Dominikanské republiky,
Barbadosu a Jamajky, je lehce
doladény tftinovym cukrem a ma
jemnou nasladlou chut s tony vanilky,
suseného ovoce a ofiskti. Bozkov
Republica Exclusive si nejlépe
vychutnéte pti pokojové teploté.

Samostatné: 46 Ké
3.

RON ABUELO ANEJO 7

ANOS

Bohat4 smés panamskych rumovych
rezerv starych 7 let. Rumy zraji v
sudech po bourbonu z amerického
bilého dubu. Je to prvni volba pro
barmany po celém svété, vhodna pro
pripravu jak aperitivnich, tak
digestivnich koktejli. Jeden z méala
rumt v kategorii sedmiletych, ktery je
vhodny i pro samotné vychutnani.

90 K¢é

Samostatné:

5.
CAPTAIN MORGAN
BLACK SPICED

Je vyroben z autentického karibského
rumu destilovaného z titinové
blackstrap melasy, vybraného kofeni a
pfirodnich aromat. Rum dozrava ve
dvakrat vypaleném dubovém sudu, aby
ziskal svoji vyraznou tmavou barvu a
chut podpotenou skofici cassia, ale i
hejivym kofenim a vanilkou.

Samostatné:

70 Ké
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BOZKOV REPUBLICA
RESERVA

Vynika chuti, viini i barvou, a to diky
vybéru kvalitnich titinovych rumi z
Nikaraguy, Barbadosu, Dominikanské
republiky, Trinidadu, Guyany a
Jamajky, z nichZ nékteré zraji v
dubovych sudech az 12 let. V jeho chuti
objevite cukrovou titinu, fiky a
pomerance s mirnym dubovym
zavérem. V aromatu se misi tony
susenych $vestek, exotického ovoce,
kéavy a karamelu.

Samostatné:

70 K¢

4.

RON PAMPERO
ANIVERSARIO

3x destilovana vyro¢ni smés kvalitnich
venezuelskych rumi. Cty¥i roky zrani v
dubovych sudech po whisky a sherry
zanechaly v rumu nadech vanilky,
rozinek, sherry a suseného ovoce. V
nasladlé kombinaci prevladaji tony
karamelu, kavy a tabaku. Vychutnejte
si ho samotny, ale i v rumové verzi
koktejlu ,,0ld Fashioned“.

Samostatng: 90 K¢é
.

RON ZACAPA 23

CENTENARIO

Blend 6—23letych rumi dozravajici ve
vySce 2 333 m n. m. Vyrabi se z
panenského medu na kolonovém
zafizeni. Rum dozrava ve 4 riznych
typech sudi — po bourbonu, ve
vypélenych sudech po bourbonu, po
sherry Oloroso a po sherry Pedro
Ximénez. Na soutézi Rum Festival
International vyhral nékolikréat po sobé
a byl uveden do siné slavy.

Samostatné: 120 K¢

Cena celého menu
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