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DEGUSTACNI MENU

1.

BOZKOV REPUBLICA
RESERVA

Vynika chuti, viini i barvou, a to diky
vybéru kvalitnich titinovych rumi z
Nikaraguy, Barbadosu, Dominikanské
republiky, Trinidadu, Guyany a
Jamajky, z nichZ nékteré zraji v
dubovych sudech az 12 let. V jeho chuti
objevite cukrovou titinu, fiky a
pomerance s mirnym dubovym
zavérem. V aromatu se misi tony
susenych $vestek, exotického ovoce,
kéavy a karamelu.

Samostatné:

55 Ké
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RON PAMPERO
ANIVERSARIO

3x destilovana vyro¢ni smés kvalitnich
venezuelskych rumi. Cty¥i roky zrani v
dubovych sudech po whisky a sherry
zanechaly v rumu nadech vanilky,
rozinek, sherry a suseného ovoce. V
nasladlé kombinaci ptfevladaji tony
karamelu, kavy a tabaku. Vychutnejte
si ho samotny, ale i v rumové verzi
koktejlu ,,0ld Fashioned“.

Samostatng: 90 K¢é

5.
LEGADO ELIXIR DE
RON

Vyrébi se ze titinovych destilatt
pochézejicich z rumerie Hacienda San
Isidro v centralni ¢asti Panamy.
Jedinec¢nost klimatickych podminek
zde zajistuje konstantni teplotu a diky
tropickému podnebi ziskava Legado
nezaménitelnou chut. Pro vyrobu
tohoto likéru se pouziva smés destilatd,
které zraji v sudech z amerického
bilého dubu.

Samostatné: 110 K¢é
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BOZKOV REPUBLICA
HONEY

Predstavuje elegantni propojeni az
8letych karibskych rumi (Nicaragua,
Barbados, Dominik4na a Jamajka) a
véeliho medu a vznika tak 35% rumovy
likér svétle jantarové barvy se zlatymi
odlesky. Nejlépe si ho vychutnate
samotny pii pokojové teploté.

Samostatné: 55 K¢é

4.
LEGENDARIO ELIXIR
DE CUBA

Stafi se 7 let v sudech z amerického
bilého dubu, ve kterych predtim zral
americky bourbon. K jeho vyrobé se
mimo jiné pouzivaji rozinky, které se
maceruji v destilatu po dobu jednoho
mésice pied lahvovanim. V jeho viini je
jemné ovocna sladkost kombinovana s
typickou ptichuti panenské §tavy
cukrové titiny.

Samostatng: 90 K¢é
.

RON ZACAPA 23

CENTENARIO

Blend 6—23letych rumi dozravajici ve
vySce 2 333 m n. m. Vyrabi se z
panenského medu na kolonovém
zafizeni. Rum dozrava ve 4 riznych
typech sudi — po bourbonu, ve
vypélenych sudech po bourbonu, po
sherry Oloroso a po sherry Pedro
Ximénez. Na soutézi Rum Festival
International vyhral nékolikréat po sobé
a byl uveden do siné slavy.

Samostatné: 110 Ké

Cena celého menu 255 K¢
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