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DEGUSTACNI MENU

1.

RON ZACAPA
CENTENARIO XO

Exkluzivni fada blendu rumt Zacapa
ve stari 6-25 let. Kromé zrani ve 4
riznych druzich suddi se tato Zacapa
navic uklada na posledni zrani do 2501
sudi po francouzském koriaku. Cely
proces vyroby je pod osobnim
dohledem master blenderky Loreny
Vasquez. Je to dokonaly darek na
vychutnani v ¢isté podobé nebo jako
digestiv s ¢okoladovymi pralinkami.

Samostatné:

3.
RON PAMPERO ANEJO
SELECCION

Smés mladsich rumi stafenych 5 az 6
let az v deseti riznych typech sudd, z
nichz nékteré byly diive pouzivany ke
starnuti sherry a v jinych sudech zral
bourbon. Diky tomu mé chut
vybérovych vyzralych rumt s
komplexni a strukturovanou texturou,
ktera ho predurcuje k vychutnavani jak
samostatné, tak i v prémiovych
michanych napojich.

Samostatné:

5.
LEGADO ELIXIR DE
RON

Vyrébi se ze titinovych destilatt
pochézejicich z rumerie Hacienda San
Isidro v centralni ¢asti Panamy.
Jedinec¢nost klimatickych podminek
zde zajistuje konstantni teplotu a diky
tropickému podnebi ziskava Legado
nezaménitelnou chut. Pro vyrobu
tohoto likéru se pouziva smés destilatd,
které zraji v sudech z amerického
bilého dubu.

Samostatné:

b
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ROBLE VIEJO EXTRA
ANEJO

Uslechtily melasovy rum, jehoz zdklad
je destilovan na kontinualnim zafizeni.
Poté se uklada na dobu 8 az 12 let do
sudli z amerického dubu, kde predtim
zral bourbon. Pro smés jsou pouzity ty
nejlepsi rezervy, které Venezuela
nabizi. Krasn4 jantarové barva ukryva
plnou chut, ve které najdete dotek
vanilky, dubu a karamelu.

Samostatné:

4.

EL COMANDANTE
RESERVA EXCLUSIVA

Je idealnim blendem panamskych
titinovych destilatt, které zraji v
sudech z amerického bilého dubu. V
jeji viini naleznete ofechy, hofkou
¢okoladu i zralé visné. A praveé diky své
dokonalé vyvazenosti je tak oblibena v
¢eskych barech i vSude po svété.

Samostatné:

6.

RON ZACAPA 23
CENTENARIO

Blend 6—23letych rumi dozravajici ve
vySce 2 333 m n. m. Vyrabi se z
panenského medu na kolonovém
zafizeni. Rum dozrava ve 4 riznych
typech sudi — po bourbonu, ve
vypélenych sudech po bourbonu, po
sherry Oloroso a po sherry Pedro
Ximénez. Na soutézi Rum Festival

International vyhral nékolikréat po sobé

a byl uveden do siné slavy.

Samostatné:
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