WL PO T T

DEGUSTACNI MENU

1.

RON ZACAPA
CENTENARIO XO

Exkluzivni fada blendu rumt Zacapa
ve stari 6-25 let. Kromé zrani ve 4
riznych druzich suddi se tato Zacapa
navic uklada na posledni zrani do 2501
sudi po francouzském koriaku. Cely
proces vyroby je pod osobnim
dohledem master blenderky Loreny
Vasquez. Je to dokonaly darek na
vychutnani v ¢isté podobé nebo jako
digestiv s ¢okoladovymi pralinkami.

Samostatné:

o -
LEGENDARIO ELIXIR
DE CUBA

Stafi se 7 let v sudech z amerického
bilého dubu, ve kterych predtim zral
americky bourbon. K jeho vyrobé se
mimo jiné pouzivaji rozinky, které se
maceruji v destilatu po dobu jednoho
mésice pred lahvovanim. V jeho viini je
jemné ovocna sladkost kombinovana s
typickou pfichuti panenské §tavy
cukrové titiny.

Samostatné:

5.
RON PAMPERO
ANIVERSARIO

3x destilovana vyro¢ni smés kvalitnich
venezuelskych rumi. Ctyfi roky zrani v
dubovych sudech po whisky a sherry
zanechaly v rumu nadech vanilky,
rozinek, sherry a suseného ovoce. V
nasladlé kombinaci prevladaji tony
karamelu, kavy a tabdku. Vychutnejte
si ho samotny, ale i v rumové verzi
koktejlu ,,0ld Fashioned®.

Samostatné:

b

_.

RON ZACAPA 23
CENTENARIO

Blend 6—23letych rumi dozravajici ve
vySce 2 333 m n. m. Vyrabi se z
panenského medu na kolonovém
zafizeni. Rum dozrava ve 4 riznych
typech sudi — po bourbonu, ve
vypélenych sudech po bourbonu, po
sherry Oloroso a po sherry Pedro
Ximénez. Na soutézi Rum Festival
International vyhral nékolikréat po sobé
a byl uveden do siné slavy.

Samostatné:

4.

CAPTAIN MORGAN
SPICED GOLD

Vyrabi ze smési kofeni a tajnych
ingredienci, které se smichaji s
vybérovym karibskym rumem.
Nasleduje proces zrani ve vypalenych
dubovych sudech, které napoji davaji
barvu a finlni chut.

Samostatné:

6.
RON ABUELO ANEJO 12
ANOS

Elegantni smés panamskych novych
rezerv starych 12 let, které zraly v
sudech z amerického bilého dubu po
bourbonu. Delikatni rum vhodny do
prémiovych koktejli i k samotnému
vychutnani.

Samostatné:
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