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DEGUSTACNI MENU

1.

RYOMA RHUM
JAPONAIS 7 YO

Vyrébi se v Kikusui Distillery, ktera lezi
na ostrové Sikoku. Jedn4 se o vyrazny
rum, ktery se vyrabi z fermentované
Cerstvé $tavy z cukrové titiny. Proto je
také velmi ¢asto oznacovan jako
agricole, tedy zemédélsky rum. Vyrobci
pouzivaji pro fermentaci specialni
kmen kvasinek, bézné vyuzivany pro
vyrobu saké. Rum Ryoma zraje v
sudech z japonského dubu.

Samostatné:

o
RON ABUELO ANEJO 12
ANOS
Elegantni smés panamskych novych
rezerv starych 12 let, které zraly v
sudech z amerického bilého dubu po
bourbonu. Delikatni rum vhodny do

prémiovych koktejli i k samotnému
vychutnani.

Samostatné:

5.
CAPTAIN MORGAN
SPICED GOLD

Vyréabi ze smési kofeni a tajnych
ingredienci, které se smichaji s
vybérovym karibskym rumem.
Nasleduje proces zrani ve vypéalenych
dubovych sudech, které napoji davaji
barvu a finalni chut.

Samostatné:

b

BOZKOV REPUBLICA
HONEY

Predstavuje elegantni propojeni az
8letych karibskych rumi (Nicaragua,
Barbados, Dominik4na a Jamajka) a
véeliho medu a vznika tak 35% rumovy
likér svétle jantarové barvy se zlatymi
odlesky. Nejlépe si ho vychutnate
samotny pii pokojové teploté.

Samostatné:

(1

RON PAMPERO
ANIVERSARIO

3x destilovana vyro¢ni smés kvalitnich
venezuelskych rumi. Cty¥i roky zrani v
dubovych sudech po whisky a sherry
zanechaly v rumu nadech vanilky,
rozinek, sherry a suseného ovoce. V
nasladlé kombinaci pfevladaji tony
karamelu, kavy a tabaku. Vychutnejte
si ho samotny, ale i v rumové verzi
koktejlu ,,0ld Fashioned“.

Samostatné:

6.

LEGENDARIO ELIXIR
DE CUBA

Stafi se 7 let v sudech z amerického
bilého dubu, ve kterych piedtim zrél
americky bourbon. K jeho vyrobé se
mimo jiné pouzivaji rozinky, které se
maceruji v destilatu po dobu jednoho
meésice pred lahvovanim. V jeho viini je
jemné ovocna sladkost kombinovana s
typickou prichuti panenské stavy
cukrové titiny.

Samostatné:
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