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’h DEGUSTACNI MENU

1.

RON ABUELO XV
TAWNY 15 ANOS

Smeés panamskych rumi rtizného staii
mezi 15 a 43 lety. Posledni rok smés
zUstava ve 200l sudech po tawny z
Jerezu ve Spanélsku. Tawny znamené
LJjantarovy“. Nejsladsi z kolekce
dostafenych rumd s velice zajimavym
profilem. Rum je vhodny pro parovani
s hotkou ¢okoléddou a lesnim ovocem ¢i
k plistiovym a stafenym syram.

Samostatné:

215 Ké

o -
EL COMANDANTE
RESERVA EXCLUSIVA

Je ideélnim blendem panamskych
titinovych destilatt, které zraji v
sudech z amerického bilého dubu. V
jeji viini naleznete ofechy, hofkou
¢okoladu i zralé visné. A praveé diky své
dokonalé vyvazenosti je tak oblibena v
¢eskych barech i v§ude po svété.

Samostatné:

119 K¢

5.
RON ABUELO XV
NAPOLEON 15 ANOS

Je smési panamskych rumt rtizného
staii mezi 15 a 43 lety, které zraly v
sudech z amerického bilého dubu po
bourbonu. Na posledni rok stareni
smés putuje do sudii po konaku
Napoleon, jez jsou vyrobeny z
francouzského dubu Limousin. Tento
rum je velice dobfe vybalancovany a
svym profilem se fadi doprostied Fady
Finish Collection.

Samostatné: 250 K¢
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RON EXTRA ANEJO
PAMPERO

3x destilovana vyro¢ni smés kvalitnich
venezuelskych rum. Cty¥i roky zrani v
dubovych sudech po whisky a sherry
zanechaly v rumu nadech vanilky,
rozinek, sherry a suseného ovoce. V
nasladlé kombinaci prevladaji tony
karamelu, kavy a tabdku. Vychutnejte
si ho samotny, ale i v rumové verzi
koktejlu ,,0ld Fashioned®.

Samostatné:

199 K¢
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RON ABUELO XV
OLOROSO 15 ANOS

Je smési panamskych rumi rizného
stari mezi 15 a 43 lety, které zraly v
sudech z amerického bilého dubu po
bourbonu. Posledni rok stateni tohoto
rumu probiha v 500l sudech po Jerez
Oloroso Sherry z francouzského dubu
Limousin. Pravé to dodava rumu
minerélni a lehce slanou chut.

Samostatné:

199 K¢

6.

RYOMA RHUM
JAPONAIS 7 YO

Vyrébi se v Kikusui Distillery, ktera lezi
na ostrové Sikoku. Jedn4 se o vyrazny
rum, ktery se vyrabi z fermentované
Cerstvé $tavy z cukrové titiny. Proto je
také velmi ¢asto oznacovan jako
agricole, tedy zemédélsky rum. Vyrobci
pouzivaji pro fermentaci specialni
kmen kvasinek, bézné vyuzivany pro
vyrobu saké. Rum Ryoma zraje v
sudech z japonského dubu.

Samostatné: 300 K¢

il .h Cena celého menn 1035 K¢






http://www.tcpdf.org

